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KURU KAYISILI PILAV

10 adet kuru kayisi

2 su bardagi piring

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasigi tuz

3 su bardag sicak su

Yarim ¢ay bardagi doimalik fistik

Piringleri iyice yikayip yaklasik 20 dakika sicak suda bekletin.
Kayisilari bol suda yikayip dograyin.

Dolmalik fistiklar yagsiz tavada hafifce pembelestirip bir kseye alin.
2 yemek kagsidi tereyagdini tavada eritin.

Pirincleri stizlp tavaya ilave edin.

Bir sure kavurduktan sonra kaynar suyu ve tuzu ilave edin.

Suyunu bir miktar ¢gekince fistiklari ve kayisilari ilave edin.

Kapak ile arasina mutfak havlusu serip dinlendirerek servis yapin.
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