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KURU KAYISILI PASTA

2 su bardagi un

1 cay bardagi dévilmus findik
100 gram tereyagi

4 yemek kagigi stt

I¢ malzemesi:

2 su bardagi kuru kayisi

1 adet portakal kabudu rendesi
2 yemek kasigi kuru Gzim

1 cay kasigi targin

Yogdurma kabina un, dévilmas findik, tereyagi, sut ve un koyup bir hamur elde edin. Hamuru 30 dakika
dinlendirin.

Tencereye ince dogranmig kayisi, rendelenmis portakal kabugu ve 1 bardak suyu koyup 15 dakika pigirin.
Soguyunca ¢atalla ezip targin ve Gizimu ekleyip karistirin.

Hamurdan 2 esit beze yapin. Bir bezeyi yuvarlak kelepgeli kaliba yerlestirip hazirladiginiz igi hamurun Ustiine
yayin. Diger bezeyi de kenarlarindan bastirarak harcin Gstline koyun. Hamurun Ustiine 2 yemek kasigi sut strip
180 derecelik firnda 20-25 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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