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KURU KAYISILI MAKARNA

250 gr. farfalle makarna
2 yemek kagsig! tereyagi
200 gr. tavuk budu

12 adet kurutulmus kayisi
5 yemek kagsidi krema

4 dal taze kekik

2 yemek kasigl rendelenmis parmesan peyniri
Tuz

1 cay kasigi karabiber
Yeterince su

1 cay bardadi tavuk suyu

Kayisiyi seritler halinde, tavuk budunu kip seklinde dograyiniz ve sarimsakli tereyaginda kavurunuz. Daha
sonra taze kekik, tuz ve karabiberini ilave ediniz, bir miktar daha kavurunuz. Kavurduktan sonra tavuk suyu ve
kremayi ilave ediniz ve hafif ateste pismeye birakiniz.

Manti makarnayi paket (zerindeki pisirme 6nerisine uygun olarak al-dente kivaminda haglayiniz siziniz ve
sosa ilave ederek birkag saniye sote ediniz. Son olarak parmesan peyniri ilave ederek karistiriniz.

Makarnaniz servise hazirdir.
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