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KURU KAYISILI KURABIYE

125 gr margarin

1 su bardag seker

2 yemek kasigi st
Az tuz

1 tane yumurta

2 su bardagi un

1 adet vanilya

Igi igin:

1 su bardagi kuru kayisi
1 cay kasigi targin

2 yemek kagsigl seker
1 cay bardagi su

Kuru kayisiy yikayip bir cay bardadi su ile kisik ateste pisirin. Suyunu gekince targini ekleyip plre yapin. Oda
Isisndaki margarini sekerle ¢irpin, sttle yumurtayi ¢irpip margarine ekleyin. Un tuz vanilyayida ekleyip yogurun.
Biraz ele yapisan bir hamur oluyor. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Unlanmig tezgahta yarim santim kalinhginda
acin yuvarlak kalibla daireler ¢ikartin, ortasina kayisi ptresinden bir tatl kasigr koyun. Hamurun agdzi Ustte
bakacak sekilde t¢ kenarini kapatin, plrenin biraz gériinmesini saglayin. Tepsiye dizip 170 derecede 20 dk

pisirin.
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