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KURU KAYISILI KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi
1 Tutam tuz

8 Tatl Kasigi sit

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Su Bardagi seker

Oda sicakligindaki sana hamur isi yag ve sekeri krema haline gelene kadar ¢irpin. Bagka bir kapta siit, yumurta
ve tuzu kanistirin. Uglncl bir kaba un ve vanilyayi eleyin. Unun yarisini sana hamur isi yagh karigsimina ekleyin
ve karistinin. Kalan unu sutli karisima ekleyip hamur haline getirin. Eger hamur ¢ok kati olursa biraz daha st
ilave edin. Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Bu sirada igini yapmak icin malzemeleri ufak bir tencereye alip
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra altini kisip yaklasik 15 dakika suyunu ¢cekene kadar pigirin. Cubuk
targini iginden alip mutfak robotundan gegirin ve pire haline getirin. Kati olursa su ilave edebilirsiniz. Hamuru
hafif unlu tezgahta yarim santim kalinliginda agin ve su bardagi ile yuvarlaklar kesin. I¢ine hazirladiiniz igten bir
tath kasigi koyarak kenarlarini 3 kdse halinde ice katlayin. 170° isitilmis firnda 15-18 dakika, kenarlar
kizarincaya kadar pisirin. llik veya soguk, tzerine pudragekeri serperek servis edin.
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