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KURU KAYISILI KURABIYE

125 gr. (yanm paket) tereyagi
1 su bardagi tozseker

1 ¢cimdik tuz

2 yemek kasigi st

1 hafif ¢irpilmis yumurta

1 buguk su bardagi un

1 paket vanilya

Oda sicakligindaki tereyagi ve sekeri krema haline gelene kadar ¢irpin. Bagka bir kapta sit, yumurta ve tuzu
karnstinn. Uglncd bir kaba un ve vanilyayi eleyin. Unun yarisini tereye@i karigsimina ekleyin ve karistirin. Kalan
unu sutll karisima ekleyip hamur haline getirin. Eger hamur ¢ok kati olursa biraz daha sit ilave edebilirisiniz
Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Bu sirada i¢ini yapmak icin malzemeleri ufak bir tencereye alip kaynamaya
birakin. Kaynadiktan sonra altini kisip yaklagik 15 dakika suyunu ¢ekene kadar pisirin. Gubuk tarcini iginden alip
mutfak robotundan gegirin ve plre haline getirin. Kati olursa su ilave edebilirsiniz. Hamuru hafif unlu tezgahta
yarim cm. kalinhdinda acin ve su bardagi ile yuvarlaklar kesin. Igine hazirladiginiz i¢ten bir tath kasigi koyarak
kenarlarini 3 kése halinde ice katlayin. 170 derece isitiimig firinda 15-18 dakika, kenarlari kizarincaya kadar
pisirin. Ik veya soduk, Uzerine pudrasekeri serperek servis edin.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin
ML® Kayisili Bar (gorsel)
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