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KURU KAYISILI KURABIYE

Yarim paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 cay bardagdi hindistancevizi
10-15 adet kuru kayisi

2 corba kasiJi kakao

1 day kasigI kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, yumurta ve seker parmak uclariyla iyice karstirilir. Uzerine kayisi disindaki malzemeler
eklenir. En son kip dogranmig kuru kayisi atilir, yogrulur. Ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir, tizerine hafifge
bastirilir. Yaglanmis tepsiye siralanir. Onceden isitiimis 180 derece firinda ¢atlayana kadar pisirilir.

ML® Kakli Kurabiye icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:22295 « adi:Kuru Kayisili Kurabiye  gonderen:alim « indirme tarihi:19.09.2024 - 15:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-kayisili-kurabiye-vt14195
https://tr.ml.md/kakli-kurabiye-vt1507
http://www.tcpdf.org

