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KURU KAYISILI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

1 paket margarin veya tereyagi
2 corba kasigi yogurt

3/4 su bardagi seker

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Igi igin:

30 gr tereyagi

1/2 kuru kuru kayisi

1/2 su bardagi seker

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Hamur yoguracagimiz kaba yumusamig margarini, yogurdu, yumurtalari, sekeri ekleyip krem haline gelene dek
yoguralim. Hamurun Gzerine nemli bez rttip 20 dk dinlendirelim. Bu arada kurabiyenin i¢ harcini hazirlayalim.
Tencereye tereyagini alip eritelim. Tavla zari iriliginde dogranmig kayisilari, cevizleri, sekeri ve 1/2 su bardagi
suyu ekleyip kayisilar yumusayip suyunu iyice gekene dek pisirelim ve atesten alalim. Kayisili harci sogutalim.
Hamurdan yumurta iriliginde pargalar koparip yuvarlak sekiller verelim. Hamurlarin i¢ kismini isaret parmagi
yardimiyla mimkun oldukga derin bir sekilde oyalim. Kayisi harcini olugan bosluga dolduralim. Hamurun agiz
kismini blizerek kapatalim. Hamurlari margarinle yaglanmis firin kabina dizelim. Isitilmig 180 derece firnda
kurabiyeleri Gzeri agik pembe renk alana dek pisirelim.
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