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KURU KAYISILI KEK

Malzemesi:

1 bardak kuru kayisi
2 bardak su

6 corba kagsiJi tozseker
1,5 bardak un

yarim bardak tereyagi
1 kahve fincani su

1 kahve kagiJi tuz

1 bardak toz seker

2 yumurtanin sarisl
vanilya

Kuru kayisilar iyice yikadiktan sonra iki bardak su ve 1 bardak toz sekerle bir kaba koyarak orta isida yarim
saat pisirin. Kayisilarin suyu ¢ékiince bunu iyice ezip, pure haline sokun. Un ile tuzu iyice karigtirin ve tereyagi
ile sekeri kdpik kdpik olana kadar ¢irpin, yumurta sarilarini vanilyayi da ekleyerek bunu da iyice ¢irpin. Unu,
kayisi pUresini ve suyu azar azar katarak karistirmaya devam edin. Blyuk bir kek kalibini yagdlayin ve malzemeyi
kaliba gecirerek orta i1sidaki firnda 45 dakika pigirin. Soguduktan sonra servis yapin.

ML® Kuru Kayisili Kek icin tiklayin
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