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KURU KAYISILI KEK

3 su bardagi un

1 su bardag seker
100 gr. tereyagdi

3 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1 paket kabartma tozu
15 adet kuru kayisi

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Sarilari oda sicakligindaki tereyagi, seker ve sitle ¢irpin. Kabartma tozu ve
unu eleyerek karigima yedirin. Kiip dogranip una bulanmig kayisilari ekleyin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla
¢irparak kar haline getirip, harca ekleyip karistinin. Harci yaglanmig ve unlanmis kek kalibina bosaltip 180
derece firinda pigirin.
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