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KURU KAYISILI HINDI

2 paket Banvit Hindi Gégus Kugbasi
4 corba kasig! zeytinyagd!

1 adet blyUk boy sodan (dilimlenmis)
2 tatl kasigi un

2 tatl kagigr kimyon

2 tatl kagigi kisnis

1 tath kasidi kirmizibiber

500 ml tavuk suyu

12 adet kuru kayisi

Karabiber (arzu edilen miktarda)

Derin bir tavada yagdin yarisini isitip, etleri hizli ateste 5 dak. karistirarak soteleyin ve tavadan alin.

Tavaya kalan yagd ve soganlari koyup, soganlar kahverengilesinceye kadar soteleyin, un ve baharatlari katip,
karigtirarak 1-2 dak. pigirin. Etleri tekrar tavaya alip harmanlayin.

Tavuk suyunu karigtirarak, azar azar ilave edin ve kaynama noktasina getirip kisik ateste 10 dak. pigirin.
Kayisilari ilave edip 15 dak. daha kaynatin.

Karabiber serperek servis yapin.
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