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KURU KAYISILI DAMLA CIKOLATALI MUFFIN

3 adet yumurta

3 turk kahvesi fincani seker

1 tirk kahvesi fincani ilik su

1 tirk kahvesi fincani sivi yag
4 turk kahvesi fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

15 adet kuru kayisi

Uzeri icin:

Damla cikolata

ilk 6nce bir kaba 3 yumurtamizin akini ayiriyoruz ve mikser yardimi ile kdpiirene kadar girpiyoruz.

Daha sonra yumurtalarin sarilarini da karistirip tekrar girpryoruz. Onun Gzerine sekeri, Ilik suyu ve sivi yagimizi
da atip iyice ¢irpiyoruz. En son olarak da unumuzu, kabartma tozunu ve vanilyay atip ¢irpiyoruz ve olusan
karigsimin igine kuip kup dogradigimiz kayisilar da koyup son bir kez karigtiriyoruz.

Harcimizi 2 yemek kasigi kadar alip kek kagitlarimiza déklyoruz ve Uzerlerine damla gikolata serpistirip
Onceden isittigimiz 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisiriyoruz.
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