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KURU KAYISILI CUPCAKE

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardag sivi yag
2,5 su bardagi un

1 su bardagi kuru kayisi
1 su bardag ceviz igi

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tath kasidi targin

Yumurtalari ve sekeri Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesine alin ve iyice girpin.
Uzerine sutl, sivi yagdl, unu, kabartma tozunu ve vanilyay: ekleyip ¢irpin.

Kip kip dogranmig kuru kayisilari, cevizi ve targini ilave edip karistirin.
Hazirladiginiz kek karigimini muffin kaliplarinin yarisina kadar doldurun.

Onceden isitiimis Argelik Ankastre Firin&apos;da 180 derece sicaklikta 45 dakika kontrolll olarak pisirin.

Pisen cupcake’lerinizin tzerine targin serpip servis edin.
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