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KURU KAYISILI COREK

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim paket kabartma tozu

Yarim su bardagi toz seker

Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ yogurt

Yarim su bardagi kuru kayisi
Yarim su bardagi kuru Gzim

Yarim su bardagi ince kiyilmig ceviz
Alabildigince un

1 corba kasigi portakal kabugu

2 adet yumurta

Yumurtalardan birinin akini ayirip, bir kenarda bekletin. Eritilmis margarini yarim su bardagi toz sekeri, yogurdu,
yarim su bardag@i sttd, 1 batlin yumurtayi diger yumurtanin sarisini, rendelenmis portakal kabugunu, kuru kayisi,
kuru GizOm, ceviz, un ve kabartma tozunu karigtirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar
yogurun.

Firin tepsisini yaglayin. Hazirladiginiz hamurdan ceviz blyUkligiinde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak
sekil verin. Once yumurta akina sonra toz sekere bulayin. Tepsiye dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda
30[?735 dakika pisirin. Servis yapin.
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