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KURU KAYISILI COREK

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

15 adet kuru kayisi

2 corba kasiJi seker

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

Ik su maya ve seker karistirilir. Uzerine kayisi hari¢ diger malzemeler eklenerek yumusaga yakin kivamda bir
hamur yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir, ik ortamda 45 dakika dinlendirilir. Sonra ince dogranmis kayisi
eklenir, yogrulur. Kayisili hamur yarim saat daha dinlendirilir. Hamur baston gibi 2 karig boyunda uzatilir. Sonra
bicakla 2 parmak eninde kesilir. Yaglanmis tepsiye siralanir. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana
kadar pisirlir. Firndan ¢ikar ¢cikmaz tzerine pudra sekeri serpilir.
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