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KURU KAYISILI CIKOLATALI PASTA

4 kisilik Gerekli malzeme:
750 gr kuru kayisi
Yaklasik 3 su bardagi un
2,5 ¢ay bardagi toz seker
200 gr tereyagi

100 gr hazir acibadem kurabiyesi
100 gr bitter cikolata

2 corba kasi§i aci kakao
3 adet yumurta,

1 adet limon

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi vanilin

Kayisilari su dolu tencerede pisirin. Kevgirle alip kurulayin. Birkagini ayirdiktan sonra kalanini minik kiip seklinde
dograyin. )

Yaglanmig yuvarlak firin kalibina 2 ¢ay bardagi toz sekeri dékin. Uzerine tereyadin yarisini dilimleyin. 2 kasik
kayisi suyu ile 5-6 damla limon suyunu gezdirin. Karamela oluncaya kadar pigirip kiip dogranmis kayisilari ilave
edin. Vanilin serpip 210 derecelik firnda 5 dakika pisirip firndan alin.

Bir kurabiyeyi stusleme i¢in ayirip kalanini havanda déverek kayisilarin Gzerine dékin.

Un, kabartma tozu, kalan seker, kakao, vanilya ve limon kabugu rendesini karigtirin. 3 yumurta, kalan eritilmis
tereyagi ve kayisilari pisirdiginiz sudan yarim bardak ilave edip karistirin. Kaliba dékerek 200 dereceye
ayarlanmis firinda 25-30 dakika pigirin. 15 dakika dinlendirip kaliptan ters gevirerek ¢ikarin. Cikolatayi ince ince
dograyip kekin Gzerine serpin. Ayirdiginiz kurabiye ve kayisilarla stsleyip servis yapin.
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