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KURU KAYISILI CEVIZLI VE HAVUGLU KAP KEKLER

3 adet havug

200 gr tereyagi

2 adet yumurta

1/2 bardak seker

1.5 bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu
1/2 ¢ay kagigi soda

1/2 yemek kagidi targin
1/2 yemek kagidi vanilya
1/3 bardak ceviz igi

1/2 bardak kuru kayisi

Havuglari soyun, kii¢cUk parcalar halinde kesin ve robotla kiyin.

Bir kaseye tereyagdi, seker, vanilya, targin, yumurta, un, soda ve kabartma tozunu koyup 1,5 - 2 dakika kadar
girpin.

Yaglanmig metal, k&git veya silikon kaliplara hamurunuzu doldurun.

Her kap kekin igine bir parca kuru kayisi ve ceviz iglerini yerlestirin. 180 derecelik firnda yaklasik 15 dakika
pismeye birakin.
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