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KURU KAYISI TATLISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2007

250 gr. Kuru Kayisi
250 gr. Toz seker
250 ml. Su

125 gr. Kaymak
80 gr. Badem

20 gr. Antepfistigi

Kayisilar yikanir bir glin 6ncesinden islatilir. Ertesi giin bekletme suyu dékulerek tekrar su ilave edilir. Sekerde
katilarak kisik ateste kayisilar yumusayincaya kadar pisirilir.

Kayisilar sudan ¢ikartilir. Sogumasi igin beklenir. Bademler iki dakika haglanir, kabuklari soyulur.

Kayisilar soguduktan sonra her birinin ortasi agilarak kaymak ve birer adet badem konur. Kaymak kisimlari tiste
gelecek sekilde servis tabagdina yerlestirilir. Uzerine antepfistigi serpilir. Esit sayida tabaklara konularak servisi

yapilir.
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