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KAYISI TATLISI

25 adet kuru kayisi

1 su bardagi toz seker
1 tath kagigi limon suyu
Uzeri icin antepfistigi

Kuru kayisilari yikayip Uzerini drtecek kadar su ekleyin ve bir gece bekletin. Ertesi giin kayisilar sGzmeden
Uzerine toz seker ilave ederek kendi suyu ile pigirin. Pigince limon suyunu ekleyin ve ocaktan alin. Kayisilar
soguyunca ortadan kesip aralarina kaymak ve Uger tane Antep fistidi yerlestirin. Kenarlarini toz antepfistigina
bulayin. Buzdolabinda 1 saat dinlendirip servis yapin.

Fotograf "nurettin yilmaz" tarafindan génderildi. 29.09.2017
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