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KURU KAYISI TATLISI

250 gr kuru kayisi

1.5 su bardagi toz seker
1 cay bardagi su

Yarim limon suyu

Biraz kaymak ve toz fistik

Oncelikle eger kayisilariniz gok kuru ise 1lik suda 15 dakika bekletin.Degilse sadece yikamaniz yeterli (cok kuru
olmayanlar tercih edilirse daha iyi olur).Seker ve suyu ocakta bir tagim kaynatin.Igine kayisilari atin.Uzerine
limon suyunuda ekleyin ve hafif koyulasana kadar kaynatin.Ocaktan alip sogumaya birakin.Soguyan kayisilarin
tek tek icini agarak,cay kasigi yardimiyla kaymaklari doldurun.Servis tabagina alin ve tzerine tencerede kalan
serbeti gezdirin (¢ok serbetli sevmiyorsaniz ona gore ayarlarsiniz).Toz fistikla sUsleyip servis edin.
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