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KURU KAYISI TATLISI

Yeteri kadar gekirdeksiz kuru kayisiyi, 1lik suda bir gece bekletin, sonra suyunu sizin iyice yikayin, bir
tencerede bol sekerle ve biraz suyla atese koyun, 1 limonun suyunu ilave edip orta ateste surup iyice

koyulasincaya kadar pisirin. Sonra atesten alin, sogutun. Her kayisinin arasina biraz kaymak koyarak servis
tabag@ina dizin.
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