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KURU KAYISI TATLISI

Yeteri kadar çekirdeksiz kuru kayısıyı, ılık suda bir gece bekletin, sonra suyunu süzün iyice yıkayın, bir
tencerede bol şekerle ve biraz suyla ateşe koyun, 1 limonun suyunu ilave edip orta ateşte şurup iyice
koyulaşıncaya kadar pişirin. Sonra ateşten alın, soğutun. Her kayısının arasına biraz kaymak koyarak servis
tabağına dizin.

ML® Kayısı Tatlısı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:736 • adı:Kuru Kayısı Tatlısı • gönderen:alperA • indirme tarihi:29.03.2025 - 10:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-kayisi-tatlisi-vt3650
https://tr.ml.md/kayisi-tatlisi-vt410
http://www.tcpdf.org

