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KURU KAYISI TATLISI

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

200 g Kuru kayisi

200 g Seker (3.1/3 fincan)

2 tath kasig1 Limon suyu (dolu olmayan)
50 g Su (3/4 fincan)

10 bardak Su

Bir [Ule Kaymak

Bir tencereye, 10 bardak su igerisinde bir gtin birakilarak iyice yumusatiimig 200 g kuru kayisi, 200 g seker
(3.1/3 fincan), 50 g su (3/4 fincan), 50 g su (3/4 fincan) ve iki tath kasig limon suyu (dolu olmayan) koyunuz ve
yogun bir surup meydana gelinceye kadar asag yukari 30—35 dakika pisiriniz ve pismesini miteakip
sogumaya birakiniz.

Kayisilar soguyunca, bunlari ortalarindan yarilarina kadar yararak, i¢lerine bir lUle kaymagi hepsine yetecek
sekilde esit olarak doldurunuz ve tabaklara koyarak yodun surubu ile birlikte servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:59101 « adi:Kuru Kayisi Tatlisi « gdnderen:reyon ¢ indirme tarihi:24.04.2024 - 22:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-kayisi-tatlisi-vt3650
http://www.tcpdf.org

