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KURU KAYISI TATLISI

Yarim kg kayisi (gl kurusu, kuru kayisi)
100 gr tereyagi

250 gr dévilmds ceviz

500 gr tozseker

Kayisilari ilik suda islatin. Yumusadiktan sonra tozsekerle birlikte pisirin.
Tereyagiini eritip kayisinin Ustline gezdirerek dékin. Uzerine iri déviimds ceviz serpin ve sicak olarak servis
yapin.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin
ML® Kayisili Bar (gorsel)
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