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KURU KAYISI TATLISI

1/2 kg kuru kayisi

200 gram toz seker

2 ¢orba kagiJi susam

100 gram icbadem veya ceviz
1 litre su

1/4 limon

Susam

Kuru kayisilari yikayin. Bir tencereye alip, Gizerine su, seker ve yarim limon ekleyerek kaynatin. Kayisilar
yumusadidinda serbetten ¢ikarip, iclerini acin. Ceviz veya badem doldurun. Kig¢ik bir tepsiye dizin. Uzerine
serbetini gezdirip, orta ateste bir stire daha kaynatin. Susam serpip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:43935 « adi:Kuru Kayisi Tatlisi » gonderen:fistik « indirme tarihi:24.04.2024 - 15:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-kayisi-tatlisi-vt3650
http://www.tcpdf.org

