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SUSAMLI KURU KAYISI TATLISI

1 kg iri cins kuru kayisi
Yarim su bardagi toz seker
8 su bardagi su

Yarim limon

200 gr ceviz igi

20 gr susam

Kuru kayisilan yikayin. Bir tencereye alip seker, su ve limonu ilave ederek 15 dakika kaynatin ve sogumaya
birakin.

Kayisilar soguduktan sonra kevgirle surubun iginde alin. Herbir kayisinin igine yarim ceviz ici yerlestirin ve kiguk
bir tepsiye dizin. Surubu kayisilarin tizerine gezdirin.

Kayisi tatlisini servis tbaklarina alin. Uzerine susam serperek servis yapin.
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