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KURU KAYISI TATLISI

25-30 adet kuru kayisi

2 su bardagi toz seker

1 su bardag iri ddvulmis findik
2 corba kasigi kahvaltilik tereyagi
1 cay bardagi pudra sekeri

Kuru kayisilar, aksamdan islatilir, ertesi ginQ Uzerine seker ilave edilir, sisene kadar pigirilir. Sogurken, oda
Isisindaki tereyagi, findik, pudra sekeri karnistingir, suyu sizilmuas kayisilarin igine doldurulur, kapatilir, servis
tabagina dizilir, Gzerine findik serpilir.
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