—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISI TATLISI

Yarun kg. kuru kayisi,

1 litre su,

yarim kg. seker,

1 su bardagi portakal suyu,

200 gram taze kaymak,

1 su bardagindan 1 parmak eksik findik ici.

Kuru kayisilari bol suyla yikayin. Sonra 1 litre suya ekleyin. 1 giin bu sekilde bekletin. Seker ilave ederek, 1 saat
kaynatin.

Kayisilar sistiginde tencereyi atesin Gzerinden alin. 1 su bardagi portakal suyunu ekleyin. Soguyana dek
bekletin. Tencerenin iginden ¢ikardiginiz kayisilari tamamen kopmayacak sekilde ortadan ikiye ayirin. Kayisilarin
icine bir miktar kaymak ve birer tane findik i¢i koyun. Servis yapin.
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