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KURU KAYISI TATLISI

10 adet kuru kayisi (giin kurusu)
1 tath kasidi tereyagi
2 tam ceviz igi

Kuru kayisilar, soguk suda 30 dakika bekletin.

Tavaya tereyagini koyup, eritin.

Yumusayan kayisilar ikiye bolun ve tavaya alin, tereyagi ile kayisilari biraz kavurun.
Daha sonra yarim ¢ay bardag! su ekleyin, kayisilar suyunu ¢ekene kadar pigirin.
Pisen kayisilarin Gizerine ceviz serperek servis edebilirsiniz.
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