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KAYISI TATLISI

600 gram guneste kurutulmus kayisi
2 litre su,

1 kg toz seker

1 paket vanilya

1 adet limon

150 gram ceviz ici

50 gram tereyag!

Kayislyl 1 saat ilik suda bekletin. Daha sonra suyunu iyice siiz{ip derin bir tepsiye aktarin. Uzerine 2 litre su, toz
seker, vanilya ve kabuguyla birlikte yuvarlak kesilmis ince limon dilimlerini katin. Tepsinin tGzerini folyo kagdidi ile
hava almayacak sekilde kaplayin. Ocakta veya 160 derece firinda yarim saat pisirin. Kayisiyi firindan
¢ikardiktan sonra sogumaya birakin. Bu arada tereyagini eritip kayisi tathisinin Gzerine gezdirin. Ezilmis ceviz
serpip servis yapin.
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