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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU KAYISI TATLISI

Milli Egitim Bakanhgi

Y2 kg kayisi (gin kurusu)

100 gram ceviz ici (az kiyilmig)
100 gram seker

100 gram tereyagi

Kayisi (gin kurusu) yikanir, biraz suda bekletilir.

Dogranan kayisilar bir tavanin igine alinir.

Uzerini 6rtecek kadar su ilave edilerek ara sira karigtirilir ve pigirilir.
Igine bir miktar dévilmus ceviz, bir cay bardadi seker eklenir.
Suyunu gekince servis tabagina alinir.

Uzerine eritilmig tereyadi ve dogranan ceviz dokulir.

Servise sunulur.
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