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KURU KAYISI KURABIYESI

Yarim kilo un

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

100 gr margarin

1/5 ¢ay barda@ kabartma tozu
Yarim su bardag ceviz

Yarim su bardagi kuru kayisi

Unu genis bir kaba eleyin. Elediginiz unun ortasini havuz gibi agin. Seker, kabartma tozu, margarin ve yumurtayi
ortasina koyun. Yavas yavas yogurun gerekirse biraz un ekleyin. Elinize yapismayacak kadar (kivama gelene
kadar) yogurup dort esit pargaya bdlin her parcayi yuvarlayip, merdane yardimiyla acin. Ceviz ve kayisiyi ince
kiyarak hamurun Gzerine bir miktar serpin. Merdane tzerinde yuvarlayip hamura yapismalarini saglayin.
Blylkge ve yuvarlak bir kurabiye kalibiyla veya bir bardak yardimiyla yuvarlak kesin. Yaglanmis firin tepsisine
siralayin. Onceden isitilmig 180 dereceli firinda pisirin. Firndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri hafifce oynatip tepside
sogumaya birakin.
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