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KURU KAYISI KOMPOSTOSU

Umit Usta

250 gram kuru kayisi
500 gram tozseker
4 su bardagi su

Kayisilari, soguk suda 30 dakika kadar bekletip yikayalim.

Bagka bir kapta sekerle suyu 1-2 tagim kaynattiktan sonra yikadigimiz kayisilari kaynamakta olan suruba ilave
edip pisirelim.

Kayisilarin pargalanmadan pismesi icin kayisilari ilave ettikten sonra ocagi birazcik kisalim.

AJzi kapali olarak soguttuktan sonra servis yapalim.
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