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KURU KAYISI KOMPOSTOSU

Malzemeler

250 gram kuru kayisi (350 gram g¢ekirdekli)
1000 gram su ( 4 bardak)

300 gram toz sekeri (1.1/4 bar.)

Bir kaba, iyice yikanmig, 250 gram ¢ekirdeksiz veya 350 gram ¢ekirdekli kuru kayisi koyduktan sonra Ustlerine
4 bardak su ilave etmeli sonra da, bunlari su iginde 24 saat birakarak, kayisilarin iyice sismeleri saglanir. Daha
sonra, tenceredeki kayisi ve suya, 1.1/4 bardak da toz sekeri ilave ederek, tencerenin kapagi kapatilir ve
kayisilar hafifce yumusak bir hal alincaya kadar bunlari orta hararetteki ateste pisirilir, komposto iyice
soguduktan sonra servis yapmalidir.
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