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KURU KAYISI KAVURMASI (NEVSEHIR)

30 adet kuru kayisi
1 su bardagi pekmez
1 su bardag ceviz igi

Kuru kayisilar yikanir, bir gece énceden suda bekletilerek yumusatilir. Kendi suyunda 15 dakika kadar pisirilir.
Uzerine pekmez dokulir. Ardindan 10 dk daha kisik ateste pisirilir. Daha sonra kayisilar sudan ¢ikartilir ve
ortalan acilir.

Arasina ceviz konulur. Agik kisimlari Uiste gelecek sekilde servis tabagina yerlestirilir. Surubu bir siire daha
kaynatilip koyulagtirilir.
Kayisilarin Gzerine dokdlerek servis edilir.
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