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KURU KAYISI KOMPOSTOSU

250 gram kuru kayisi
1,5 su bardagi toz seker
1litre igme suyu

2 dis karanfil

1 cubuk targin

Kayisilar kuru oldugu igin 6nce 5 dakika kadar sicak suda bekletilerek yumusamalari gerek. Yumusayan
kayisilari stizdiikten sonra toz geker, su, karanfil ve targin ile birlikte kaynatin. Kayisilar dagiimaya bagladiysa
kompostonuz hazir demektir. Once oda isisinda daha sonra buzdolabinda sodutun ve servis yapin. Soguturken
tarcin ve karanfil tanelerini ¢ikarin.
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