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KAYISI HOSAFI

Orta bir kase blyukliginde kurutulmus kuru kayisi
1 yemek kasigdi ¢ekirdeksiz Gizim

1 su bardagindan eksik toz seker

2-3 adet limon tuzu

1.5 litre su

Orta boy tencerenin igine suyu dokip Uzerine sekeri ve limon tuzunu atip kaynamasini bekleyin. Kaynayan
suya, ¢ekirdeksiz GzUmleri atip ardindan kayisilari ilave ederek pisirmeye birakin. Orta ateste yaklasik 20-25
dakikada zaten kayisilarin arasi agilacak ve buylyecektir. Sekeri sizin damak tadiniza az gelirse, tekrar bir
miktar toz sekeri suda eriterek ilave edin. Daha sonra kaselere pay edip buzdolabinda dinlendirdikten sonra
soguk olarak servis yapin.
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