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KURU KAYISI DIZMELI KEK

1 corba kasigi margarin
20 adet kuru kayisi

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi toz seker
1,5 cay bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

Kayisilar 1 saat i1slatilir, sizgece gikarilir. Deliksiz kek kalibr margarinin timuyle yaglanir. Toz seker serpilir ve
kayisilar ortadan bolerek siki siki dizilir. Kalan malzeme karistirilir. Kayisilarin Gzerine dokilir. Onceden isitiimig
175 derece firinda kabarip, kizarana kadar pigirilir. Tam olarak soguyunca saervis tabagina ters gevrilir.

ML® Kuru Kayisili Kek icin tiklayin
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