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KURU ISIRGAN CORBASI (KARS)

1 kase kuru isirgan

1 kahve fincani piring

1 bas sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi kuru reyhan
2 cay kasi§i tuz

2 ¢orba kasiJi un

Tencereye piring konur. Uzerine 6 su bardagi kadar su ve tuz eklenir. Orta ateste sisene kadar pisirilir. Yikanmis
kuru isirgan eklenir, 10 dakika pigirilir. Un sulandirilarak gorbaya katilir. Bu arada ince kiyilmig sogan
tereyaginda kavrulur, reyhan, nane ve tuz eklenir, kaynamakta olan gorbaya katilir. 10 dakika daha pigirilir.
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