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KURU INCIRLI VE KURU UZUMLU KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

7-8 adet kip dogranmisg kuru incir
2 yemek kagsi@i kuru Gzim
120 gram tereyagi

3/4 su bardagi pudra sekeri
1/2 gay bardagi aygicegdi yad
1 adet yumurta

1 tath kasidi pekmez

2,5- 3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz

1 tutam tuz

Servisi igin:

Pudra sekeri

Tereyag! ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Aygicegi yagi, yumurta ve pekmez ekleyip
hafifce cirpin. Karigima un, vanilya ve kabartma tozu ekleyip ele yapismayan ama yumusak bir hamur elde edin.
Hamura kuru incir, kuru Gzdm, ceviz ve tuz ilave edip buzdolabinda 15 dakika dinlendirin. .

Hamurdan ceviz biyikliginde parcalar koparip pisirme kagidi serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden
isitiimis 180 derece firinda 10-15 dakika pisirin. Soguduktan sonra Uizerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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