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INCIRLI VE CEVIZLI KEK

250 gram oda sicakliginda tereyagi
Bir buguk su bardagi tozseker
4 adet oda sicakliinda yumurta
1 su bardag st

1 paket sade kekun

1 paket vanilya

4 corba kasigl kakao

1 cay kasigi kabartma tozu

6 adet kuru incir

1 su bardag iri déviilmdiig ceviz
Uzeri igin:

Pudrasekeri

Tereyadi ve tozsekeri yogurma kabinda mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Teker teker yumurtalar
ilave edip ¢irpmaya devam edin. Yavasga sutl eklerken bir yandan da ¢irpin. Sade kekun, kakao, vanilya ve
kabartma tozunu ekleyin. Kiip dogranmig incir ve cevizi ilave edip tiim malzemeyi karigtirin. Yaglanmig ve
unlanmis 20 cmé&apos;lik yuvarlak bir kaliba bosaltin. Onceden isitiimis 160 derece firinda bir buguk saat kontrol
ederek pisirin ve tel Gizerinde sogumaya birakin. Soguduktan sonra Uizerine pudrasekeri serpin ve dilimleyerek
servis yapin.
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