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INCIRLI CEVIZLI KEK

8 kuru incir

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
2 cay kasigi targin

2 cay kasigi mahlep

1 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi demlenmis sicak ¢ay
3 yumurta

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 tath kasigi bal

3 cevizigi

Incirleri kiiguk dograyin. Tereyagdini eritip iitin. Blyukge bir kapta incir, toz seker, yarim su bardagi ceviz,
tereyagi, tarcin ve mahlebi karistirin. Yarisi cay demi yarisi sicak su olacak sekilde 1 su bardadi sicak ¢ayi
ekleyip tekrar karistirin ve 20 dakika bekletin.

Yumurtalari bagka bir kapta ¢irpin. Cevizli karigim, un ve kabartma tozunu ekleyip kek hamuru kivamini alana
kadar karigtirin. Kek kalibini 6nce yaglayip sonra unladiktan sonra hamuru bosaltin.

Onceden isitilmis 175 derece firinda 25 dakika pisirin. Uzerini bal ile tatlandiriimis yarim bardak ceviz igiyle
sUsleyerek servis yapin.
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