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KURU INCIRLI TART

7 adet kuru incir

7 corba kagiJi tozseker

7 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi tarcin

75 gram margarin

Yarim su bardag iri gekilmis ceviz
1 adet elma

1 paket kabartma tozu

1 su bardag sicak su
Uzerine:

1 cay bardadi pudragekeri

incirleri aksamdan sicak su ile 1slatin. Ertesi giin sudan gikartip kiiciik kiiglik dograyin. Elmanin kabugunu soyup
kip seklinde dograyin. Baska bir kapta erimis margarin, tozseker ve targini karistirin. Dogranmis incir, elma ve
ceviz ekleyip tekrar karigtirin. Sicak su ekleyip iyice karigtirin. Son olarak un ve kabartma tozu ekleyip karigtirin.
Karisimi yaglanmis tart kalibina yayin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Soguyunca
Uzerine pudragekeri serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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