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KURU INCIRLI SUTLAGC

1 litre st

1 su bardag seker

10 adet kuru incir

1 cay bardagi piring

1 ¢ay bardagi piring unu
1 paket vanilya

1 saat dnceden kuru incirler ufak dogranir ve 1 su bardagi sicak sute islatilir. Pirincin tGzerine 1,5 su bardagi su
eklenir ve yumusayana kadar pigirilir. Tencereye sit, seker, suyuyla birlikte piring, pirin¢c unu konur ve strekli
karistirarak pisirilir. Kivam almaya baglayinca sitiyle birlikte incir katilir. 5-6 dakika sonra vanilya eklenir,
atesten alinir. Sicak olarak kaselere paylastirilir. Sonra buzdolabinda sogutulur.
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