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KURU INCIRLI PATLICANLI ET SARMA

4 dilim ince dévilmus bonfile

4 dilim pastirma

2 adet patlican

1 adet kuru sogan

2 adet kuru incir

150 gram domates sosu

12 cay kasigi kuru kekik

1 tutam taze cekilmis karabiber
1 tutam deniz tuzu

1 yemek kasigdi tereyagi

Yarim patlicani uzunlamasina ve ince dilimlere béllp 6nli arkali 1zgara yapin. Dévilmis bonfilelerin Gzerine 1
dilim patlican, 1 dilim pastirma ve kuru incir ilave edip rulo seklinde sarin. Bir kiirdan yardimi ile tutturun.
Izgarada 6nlu arkali pisirin. Bir sos tenceresinde, dogranmis sogani tereyagi ile sote edip domates sos ve kekigi
ilave edin. Izgara etleri bu sosun i¢inde 15 dakika daha pisirip tzerine biraz tereyadi dokip sicak servis edin.
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