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KURU INCIRLI PASTA

Malzemesi:

100 gr. kuru incir
1/2 litre stt

75 gr. tereyadi
450 gr. un

125 gr. seker

2 yumurta aki

Hazirlanisi:

Situ kaynama noktasina kadar isitin. Tencereyi atesten indirin ve tereyagini site katin. Tereya@i sttin iginde
eriyince, yavas yavas unu ilave edin. Sonra sekeri ve ¢ok kig¢uk pargalar halinde dogranmis inciri ilave edin.
Yumurta aklarini ayri olarak ¢irpin ve diger malzemeye ilave edin. Pasta kalibini yadlayin. Yagin Gzerine biraz un
ekin. Hamuru kaliba dékup, Uzerini dizeltin. Sicak firina koyarak ortalama 50 dakika kadar pigirin.

Not: Pastanin pisip pismedigini, verdigimiz pisirme suresinin bitiminde, hamurun ortasina bir kiirdan batirmak
suretiyle 6grenebilirsiniz. Kiirdan temiz ¢ikarsa, kek ve pastalar pismis demektir.
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