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INCIRLI MUHALLEBI

Yarim su bardag toz seker
2 ¢ay bardagi un

2 adet yumurta

7-8 adet kuru incir

1 su bardagi ceviz

yarim paket kabartma tozu
Mubhallebi igin;

Yarim kg. sit

Yarim su bardag seker

3 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Sislemek icin;
Hindistancevizi

Unu, sekeri ve yumurtayi tencereye koyun, Uzerine yarim litre siitl ilave edip ocakta koyulasincaya kadar pisirin.
Ate§ten aldiktan sonra vanilyayi ekleyip sogumaya birakin. Bir kasede yumurtayla sekeri beraber ¢irpin. igine
un, bartma tozu katip karistirin. Onceden suda islatilmig incirleri kiglik kiiglik dograyin ve iri dévilmis cevizle
beraber katin. Yaglanmis firin kabina kar|§|m| bosaltin. Onceden 180 derecede isitiimis firnda kizaruncaya
kadar pisirin. Hazirladiginiz muhallebiyi Gzerine dékiin onunda Uzerine hindistancevizi serip, dilimleyerek servis

yapin.

ML® Siitlii incir Cevirmesi icin tiklayin
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