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KURU INCIRLI LABNELI KEK

Perihan Soybay Yonucuoglu

KEKI ICIN:

1 su bardagi un

8 tane kuru incir

3 yumurta

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
biraz ¢ekilmis ceviz
MUHALLEBI IGIN:

1 It sit

7 yemek kasigi seker
9 kasik un

1 tane damla sakizi

1 paket vanilya

1 paket labne

kek: 3 yumurta 1 bardak seker ile 10 dak. ¢irpilir. sirasiyla un k.tozu ve kare dogranip suda bekletilmig incirler ve
cevizkonur.kare yada yuvarlak borcam da 180 derece firinde pisirilir.muhallebi:sitln icerisine
un,seker,vanilya,damla sakizi eklenerek kisik ateste kivam alincaya kadar pisirilir pisen muhallebi atesten
alininca icine labne eklenir. firndan ¢ikan kek 1 bardak sekerli su ile islatilir.zerine labne yayilarak
sUrllur.buzdolabinda 40 dk.bekledikten sonra servis edilir.
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