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KURU INCIRLI KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi tozseker

3 cay bardagi elenmig un
6-7 adet kuru incir

yarim paket kabartma tozu
yarim tatl kasigi tarcin

Yumurtayi, seker ile krema kivami alana dek ¢irpin. Siviyagd ve siti ekleyerek, karigtirin. Unu ve kabartma
tozunu da ekleyip, tavla zan iriliginde dogradiginiz incirleri ve targini ilave edip, karigtirin. Kek kalibini yaglayip,
Uzerine seker serpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba bogaltin. Onceden isitiimis 180 dereceli firnda pigirin.
CGikaracaginiz zaman kekin ortasina bir bigak batirarak ortasinin iyice pisip pismedigini kontrol edin. Firindan
cikarin.

15 dakika kadar ilinmaya biraktiktan sonra kalibindan ¢ikarin. Bir firin 1zgarasinin Gzerinde iyice sogutup, servis

yapin.

ML® Incirli Biskilvi icin tiklayin
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