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KAYISI VE INCIR TATLISI

100 gram kuru kayisi

100 gram kuru incir

Yarim su bardagi tozseker

Yarim limon

50 gram kaymak

3 corba kagsiJI déviulmis antepfistidi
2 ¢orba kagsiJi dévilmis ceviz igi

2 corba kagsigi badem

Kayisi ve incirleri suda bekletip, gikarin. Yaklagik 45 dakika sekerli suda kaynatin. Serbetin sekerlenmemesi igin
yarim limonun suyunu ilave edin. Servise sunarken kayisi ve incirlerin i¢ini acip, kaymak koyun. Uzerine 1 adet
badem ekleyin. Daha sonra kayisilar antepfistigi bulayip, servis tabagina dizin.
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