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KURU INCIR TATLISI

15 kuru incir

1 su bardag st

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi seker

1 tutam targin

1 cay bardagi ceviz

1 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

1 paket bugday biskuivisi

S0td, yumurta sarisini, unu ve sekeri koyulagincaya kadar ocak tzerinde karigtirarak pisirin. Ocaktan aldiktan
sonra igine dogranmis incir, kiyilmig cevizi ilave ederek mikserde ¢irpin. Biskivileri toz haline getirin, bir kabin
icine yayin. Hazirladiginiz incirli muhallebiyi Gzerine ddkip dondurun. Daha sonra dilimleyerek servis yapin.
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